


PHILOSOPHY

GESCHMACKSEXPLOSIONEN
DER GEHOBENEN KUCHE
FUR JEDERMANN ZUGANGLICH

flavoury ist Uberzeugt, dass Essen
niemals einfach nur Nahrungsaufnahme
ist, sondern immer ein Fest sein muss. Im
Alltag, in dem es schnell geht, sollte man
keine Kompromisse bei der Qualitdt und
der Komposition machen mussen.




FARRO FEIGE
LAWUNDER

In Sonne getauchte Feigen treffen auf
Karamell, eine Liaison aus crunchy Dinkel und
Lavendel Vinaigrette. Geweckte Sehnsucht
nach den DUften und Bildern der Provence im
Spdtsommer.

FLAVOURY
FUNKELN

Heimisches, winterliches Ackergold —
Rotkraut, Spitzkohl, Karotte & Zucchini — trifft
auf urspringliche Geschmackswelten aus
Sudostasien, bunten Quinoa und geréstete
Peanutsauce. Sdure, Sufse und Scharfe
treffen auf smoothe & luftige Texturbasis.
Freches Funkeln!

FARRO
SINGA BEEF

Traditionelle Aromen Singapurs miunden in ein
buntes modernes Spektrum an Geschmack.
Unser Versténdnis von UMAMI! Bayrisches Rind
mit aufregender Szechuan Vinaigrette, die das
nussige Urkorn umgarnt.

BARLEY GLOSSY
RED TOMATO

Unser “so called” Sommer Risotto mit
Gerstengraupen. Umhullt von einer wilden,
leicht scharfen Tomatencreme aus

San Marzano und getrockneten Tomaten
mit Parmesan und Pinienkernen.

FLAVOURED
(GIRVAVAINISNN

Green glow untited auf heimischem Griunkern
und salzig-scharfem Pecorino, leicht herben
PekannUssen und gerosteter Sufskartoffel.
Unser Orange TrUffel Dressing verleiht dem
Ganzen einen Hauch von Piemonteser
Lebensgefuhl.

MISSION
FISH

Purismus und Klarheit des Nordens. Frischer
Saibling in Gesellschaft von herb-stfsem Dill
und Gurken. Die Buhne fur diese Verbindung
liefert ein orientalischer Klassiker, unser Bulgur.
GekUsst von Citrusdressing wird es zu einer
Geschichte. Eine der Lieblingsgeschichten
unseres Kitchen Chefs.

COCONUT
GONE WILD

Zart und gefuhlvoll. Die Leichtigkeit unseres
Caribbean Lime Mint Pestos gepaart mit
cremiger Melange von Coconuttexturen
verzaubert Israeli CousCous und findet
anhand von reschen Cashews Vollendung.

SEOUL
MATES

Unser South Korean Escape. Wir schicken
Deine Geschmacksrezeptoren in eines der
freundlichsten L&dnder der Erde. Anregend
wilde herbe Kreation, die nach mehr schmeckt
und uns ,BOOM" schreien lasst. Knackiger
Rettich, scharf marinierter Chinakohl, Israeli
CousCous vereint mit dem Geschmack von
salziger Meeresluft am Gaumen.

CHICKEN
SAME SAME BUT
DELICIOUS

Zart in eigenem Saft gegartes Huhn

umhullt von unserer Interpretation indischer
Geschmackshighlights. Die Magie zwischen
flavoury GewUrzkreation, Zitronenmelisse und
Broccoli erhebt Rote Linsen und Einkorn in eine
neue Dimension. Food spice market — Delhi,
here we come — svadisht!

EVEN
EHIREE

Unsere Geschmackswelten verschmelzen dank
unseres cremig sanften Joghurts. Die salzig
samtige Mischung mit feinen Zitrusnoten

wird mit Pistazien Minz Pesto und gerdsteten
Hanfsamen selbst zum Objekt der Begierde.




SUGARFREE DELIGHTS

LIME BAR CHOCOLATE BAR

Medjool Datteln, feinste NUsse Jeder braucht ein sUfes,

und Zitrussaft vereinen sich mit schokoladiges Finale. SUfze der

Kokosnuss. Karibische frische Medjool Datteln, BIO Rohkakao

Brise, die Energien weckt! und feinste NUsse sind eine
magische Vereinigung.

SPICY NUTS

Wir stillen Dein Verlangen auf
salzig scharfe NUsse ganz ohne
Zusatzstoffe. Szechuan Pfeffer
veredelt salzig gerdstete NUsse.




Unser Sortiment ist Grain basiert (Uberwiegend
Hofbraduhaus-KunstmUhle) und somit sind wertvolle
Kérner unsere DNA. Unsere Liebe zu Ingredienzien, zu
echten Zutaten und der behutsamen Handhabe von
Lebensmitteln gepaart mit unserer Uberzeugung, dass
jeder Mensch jeden Tag gut essen sollte, ist essenzieller
den je zuvor.

Wir kombinieren sie immer mit frischem Gemuse
(Uberwiegend BIO Qualitét), Kernen, Samen, NUssen
und Unmengen an Krdutern sowie auch saisonalen
Frichten, ausschliefslich selbstgemachten Dressings,
Marinaden und fein abgestimmten hausgemachten
Gewurzmischungen. Dabei verzichten wir nicht auf
Fisch (Saibling, Loisachtal), Fleisch (regionales Rind) und
Huhn (Egeler Hof), ausgewdhlt von Handlern unseres
Vertrauens. Fisch und Fleisch spielen bei uns zeitgemdfze
Nebenrollen.

Es kommmt uns nicht in den Sinn Geschmacksverstérker
oder Convenience Produkte zu verwenden. Wir
spezialisieren uns auf Lunch und Speisen fur den
ganzen Tag, da unsere Gerichte nicht warmgehalten
werden mussen. Fastfood auf einem anderen Level — die
Geschmacksexplosionen, die man mit der gehobenen
KUche assoziiert, machen wir fur jedermann zugdanglich.

Wir verstehen uns als Botschafter des ,unkonventionellen
Caterings”. Unser Angebot passt in jeden Rahmen —
formlich, lassig oder edel. Anhand der Darreichung
und Komposition ist es immer genau richtig; mit
hochwertigem und nachhaltigem Design schaffen wir
den Mantel fUr kostbare Produkte. Eine Buhne auf der
unsere Kreationen glénzen durfen.

flavoury ist ein verl@sslicher und vertrauensvoller Partner,
wenn es um die Verkdstigung von Kunden, Mitarbeitern,
Familie oder Freunden geht. Unser Essen leistet mehr —
es setzt Energien in Korper und Geist frei.

Besonders beliebt sind unsere Kreationen bei I&dngeren
Meetings, kleinen und grofken ZusammenkUnften,
Kundenverkostigungen oder auch als family amusepots
zum Grillen oder fUr Einladungen aller Art sowie als edle
sidedishes.

Frisches, leuchtendes Essen, das selbst wie eine
Kunstinstallation alle Sinne anregt. Nicht etwa
der Koch oder die Kochin bestimmt, was auf den
Teller kommmt, sondern jeder entscheidet selbst,
was und wie viel er von jedem Gericht isst. Wir
richten unsere Geschmackswelten in grofzen
amusepots an, aus denen jeder wdhlen kann.
Individuelle colourful Kreationen gewUnscht!
Unser even temper und hausgemachte Dips
sind eine fantastische Bereicherung unserer
Kreationen.

Gerne bereiten wir Euch auch einzelne

Portionen. Dalbei kreieren wir auch auf Wunsch,
harmonische Paare und fantastisch ambivalente
Kreationen; unser Verstandnis von Vielfalt — in
unseren signature Kompositionen. Das sind 2
Kreationen in Einem, die liebevoll von unserem
even temper begleitet werden. Eine Besdnftigung
des GemUts und der Sinne, Geschmacksvielfalt
wie wir sie feiern!

Selbstversténdlich setzen wir auch jederzeit Eure
individuellen Winsche um!




UBERZEUGUNG

fla-voury, fla-vory {Adjektiv} schmackhaft  appetitanregena -
angenehm - appetitlich - aromatisch - delikat - delizids -

exquisit - fein - geschmackvoll gut - kostlich - kulinarischer
Hochgenuss - schmeckt nach mehr - vorzuglich - wohlschmeckend -
mundend - gehaltvoll - kulinarisch gut - abgeschmeckt

Wir bieten perfekt balancierte und handwerklich fein abgestimmte
Gerichte, die immer wieder zu besten Uberraschungen in

punkto Geschmack fuhren, ohne zu Uberfordern. Um das zu
gewdhrleisten achten wir darauf, dass sich die Gerichte

ergdnzen bzw. fur harmonische Vielfalt stehen. Qualitét der Zutaten,
eigene hausgemachte Saucen, Marinaden sowie
GewUrzmischungen sind das HerzstUck unserer Kreationen.

Fades langweiliges Essen zur reinen Nahrungsaufnahme,

vollig ausgeschlossen!

Wir sind jedes Mal hin und weg, wenn wir Zitronenalbrieb riechen
oder Gewurze in Ol ihre wahre Magie entfalten.

Frischer Bruch von Zimtstangen verstromt sein Aroma in unserer
Kuchenwerkstatt. Am glucklichsten sind wir, wenn die KUche

jeden Tag zu Leben erwacht und wundervolle Menschen, wundervolle
Kreationen zaubern.
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