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Irland ist weltweit bekannt für die

herausragende Qualität von Produkten wie

Rindfleisch, Lamm, Meeresfrüchten,

Milchprodukten und Whiskey.

Einige Produzenten unterscheiden sich

jedoch durch besonders herausragende

Erzeugnisse. 

Fred & William´s hat es sich zur Aufgabe

gemacht, eben diese besonderen

kulinarischen Schätze Irlands zu finden und

für professionelle Gastronomen und

Feinschmecker zugänglich zu machen.
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Fred & William´s
Premium Catering &

Events



"DIE IRISCHE

DELIKATESSEN

MANUFAKTUR"

Steht für individuell gestaltete, saisonale Menüs mit dem
gewissen extra unserer irischen Spitzenprodukte. Während wir
bei der Wahl unserer Produkte stets auf Saisonalität und
Frische achten, greifen wir auch bei unseren Fleisch- und
Fischlieferanten nur auf die besondere Qualität unserer
irischen Spitzenlieferanten zurück. Auch vegetarische und
vegane Menus bereiten wir gerne für Sie zu.
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„Catering - Einzigartigkeit und Individualiät“

Unser geschultes und erfahrenes Küchen sowie
Servicepersonal besteht aus ausgewählten Catering-
Spezialisten und freut sich darauf, Ihnen ein in jeder
Hinsicht perfektes kulinarisches Erlebnis zu bereiten.
 
Chefkoch Simon Restle, der unter anderem mehrere
Jahre als Küchenchef bei Starkoch Alfons Schuhbeck
tätig war, sorgt bei jedem Event für die Kreation von
Gerichten mit Sterne-Niveau.
 
Darüber hinaus bereichern auch Profis aus den
Bereichen Technik, Logistik, Bar, Dekoration und
Eventmanagement unser Team, was es uns ermöglicht
auch Wünschen nachzukommen, welche über Kulinarik
und Cateringservice hinausgehen.

Das Team
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Jeder Gast ist anders, jede

Veranstaltung ist

einzigartig. Deshalb liegt

uns viel daran, ihrer

Veranstaltung zu einer ganz

besonderen Note zu

verhelfen. Einfach so, wie

Sie es wünschen.                            

  

 - Fred & Williams Catering Team
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 Chef´s Choice – Immer gut beraten!

 
Lehnen Sie sich zurück und überlassen Sie unseren
Profis die Arbeit. 
Bei den Chef´s Choice-Angeboten wählen unsere
Küchenchefs die saisonalen Speisen für Sie aus. Eine
tolle Möglichkeit für Sie das Können unserer
Experten zu nutzen.  Probieren Sie’s aus!

Sonderwünsche - Kein Problem!
 
Vegetarisch oder vegan? 
Für uns sind Sonderwünsche keine Herausforderung.
Wir stellen die richtigen Speisen für Sie zusammen,
ergänzen oder tauschen Produkte aus. 
Sprechen Sie uns an!



Seated or Flying Buffet
Mit unseren individuell nach ihren Wünschen gestalteten
Buffet-Optionen sorgen wir zu jeder Jahreszeit für das
perfekte Genusserlebnis in lockerer Atmosphäre. Wählen Sie
hierzu aus unseren zahlreichen Buffet-Optionen aus, oder
lassen Sie sich von unserem Team ein Angebot nach ihren
Wünschen erstellen.
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private dinner
Unser Team bereitet im Rahmen ihrer Veranstaltung
individuelle mehrgängige Menus mit Sterne-Niveau für Sie
zu, selbstverständlich in Begleitung von  professionellem
Restaurant-Service. Für Events, die über das private Dinner
Zuhause hinausgehen, halten wir stets eine große Auswahl
von Premium-Locations für Sie bereit.
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Sie lieben Premiumfleisch und ein perfektes BBQ? – Wir
auch!
Deshalb gehört das BBQ- Catering über Holzkohle zu
unseren Spezialitäten. Zarte Beef Ribs aus dem Smoker,
Tomahawk Steaks von der Holzkohle, saftige Burger, oder
ein Steak Tasting von Head to Tail - unsere BBQ-
Spezialisten erfüllen jeden Wunsch im Rahmen ihres Events.

Fred & William ś  Premium BBQ 
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The Oyster Experience
Champagner Bar mit Irlands bester
Connemara-Auster, Dooncastle
Oyster

Fred&William´s - Wilder irischer
Atlantik-Hummer in jeder Größe
nach ihren Wünschen zubereitet
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Catering Specials

Lobster Bar



Delphi Lodge Wild Atlantic Salmon -
Bio - Räucherlachs in Black label Qualität.
aus eigener Produktion geräuchert über
Eichen- Chips aus Whiskey - Fässern. 
Bio zertifiziert. Probieren Sie's aus!

Genießen Sie unser irisches Seafood
Buffet
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Räucherlachs Tasting

Irish Seafood Experience



Unser irisches Premium Beef unvergleichlicher Qualität
beziehen wir ausschließlich von den Farmern unseres Vertrauens
Padriac und Alan Gilligan´s von der Gilligan Farm. Der kleine
irische Familienbetrieb wird seit vielen Jahrzehnten von einer
Generation an die nächste weitergegeben und steht für irisches
Black Angus Beef der Spitzenklasse.
Fleischprodukte der Gilligan Farm werden nicht ohne Grund
immer wieder mit dem European Angus Champion Award
ausgezeichnet.

„BEEF“
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Atlantischen Premium Räucherlachs in „Black Label“ Qualität
und andere geräucherte Meeresfrüchte stellen wir in unserer
irischen Räucherei selber her. Unsere Räucherei befindet sich
im wilden Westen Irlands, wo unser Lachs nach eigenem
Geheimrezept über langsam verglühenden Spähnen alter
Whiskey Fässer schonend zur Perfektion geräuchert wird.

„LACHS“
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Auch der wilde und fangfrische irische Atlantik-
Hummer gehört zu den besonderen irischen Delikatessen,
die wir Ihnen als kulinarisches Highlight bieten können.
Unsere Hummerfischer achten stets auf kompromisslose
Frische und nachhaltige Fischerei.

„LOBSTER“
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Unsere mehrfach prämierten irischen Felsenaustern beziehen wir
ausschließlich von Dooncastle Oysters. Diese unglaublich
aromatischen und frischen Austern werden nur in einer
Wasserqualität Klasse A mit nachhaltigen Methoden
großgezogen. So wachsen Sie etwas langsamer, das Ergebnis ist
dafür umso schmackhafter. 
Sie bervorugen Ihre Austern gekocht? 
Probieren Sie unser vielseitges Austernmenü einfach mal durch. Es ist
für jeden etwas daebi. Dooncastle Austern sind bei uns in den Größen
1, 2, 3 und 4 erhältlich.

„AUSTERN“
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Egal ob intimes Private Dinner in unserem Fred&William´s „Dining-
Room“ oder große und spektakuläre Events mit Personenzahlen von 100+,

unser Team hält für jeden Anlass eine große Auswahl großartiger
Premium-Locations für Sie bereit.

Location
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BoConcept Sommerfest                                                          BBQ Catering der Spitzenklasse mit mehr als 400 Gästen

 

Catering des HIO Fitting Golf-Events im Golfclub St.Eurach  

Referenz
en
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Bitte nutzen Sie unser Kontakt Formular für Anfragen eines
individuellen Angebotes oder Preisinformationen. 

 
Wir Freuen uns auf Ihre Anfrage!
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office@fredandwilliams-catering.com

www.fredandwilliams.com

 

Fred&Williams Premium Irish Food

Stuntzstraße 32, 81677 München

089 46131351


